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1. UvoD

Dokumentace FeSi navrh technologie vydeje jidla pro dvé détské skupiny po 12 détech ve véku cca 18 mésicli — 6
let, s pfevahou mladSich. O déti se stara 6-8 zaméstnancu.
Vydej zahrnuje 24 détskych porci + 8 dospélych porci obédu a 24 + 24 svacinek rannich a odpolednich za den, {j..

o vydej teplych pokrmd v rozsahu polévka a hlavni pokrm

o kompletaci a vydej studenych pokrmd pfipravenych ze zakoupenych balenych potravin
(zakoupeno v obchodnich fetézcich)

o vydej potravin donesenych rodici v ramci svacin

Vydejna jidel je navrzena v plvodnim, rekonstruovaném objektu, kde byla pfi zaméfeni zjisténa znaéna
nerovnost stén, neni dodrzena kolmost plvodnich stén, zdivo je z rliznych materialt atd. Nabytek pro vydejnu musi
byt vyrabén aZ po zaméfeni stavebné pfipraveného prostoru, véetné finalnich povrchovych tprav. Nabytek bude
navrzen a proveden U¢elné a funkéné za dodrzeni vSech hygienickych a bezpeénostnich pozadavku.

2. DISPOZICNi A MATERIALOVE RESENi

Projektovou dokumentaci je navrzena rekonstrukce stavajiciho dvoupodlazniho objektu, na ktery nové navazuje
pfistavba chodby, schodisté a nového dvoupodlazniho kfidla, kde je na kazdém podlazi tfida pro 12 déti
s hygienickym zazemim. Navaznost stavajiciho domu a pfistavby je feSena s vyrovnavacimi stupni na chodbé.

Cast stravovani je situovana na 1.NP, m.¢. 105 je navrzena pro pfipravu vydavanych jidel, m.¢. 106 je jidelna se
vyc&lenénou pracovni plochou pro servirovani teplych pokrmd. V jidelné je tak ¢ast vybaveni vydejny, ktera bude
oddélena nabytkem se zvySenou zadni sténou a bezpecnostni zabranou pro zamezeni vstupu déti do daného
prostoru. Zasobovani potravinami bude probihat hlavnim vstupem na zapadni strané, kde pro pfijem zchlazenych
obédl bude k dispozici skladaci — prenosny stll umistény na zpevnéné plose. Zchlazené potraviny budou prebrany
v termoportech, nasledné budou na chodbé m.¢. 101 umistény na nerez plosinovy vozik. Nasledné budou
z termoport( vymistény gastronadoby do lednice ve vydeji.

Viydejna jidel (vEetné &asti v jidelné) bude vybavena skiinémi s otviravymi dvifky, policemi a zasuvkami. Skfiné
budou vyrobeny na miru z oboustranné laminovanych dfevotfiskovych desek tl. min. 18 mm s ABS hranami. Spodni
skfifiky pozadovany s dostate¢nou tnosnosti, budou vyrobeny jako podstavné, sjednocené pracovni deskou
devoutfiskovou tl. min. 28 mm oboustranné laminovanou s hranami postforming. Nozky budou skryty sokly.

3.  PROVOZNi A TECHNOLOGICKE RESENI

Pfiprava a vyde;j jidel

Provoz vydejny jidla je navrzen s vylougenim pfipravy teplych pokrmd, bude probihat pouze ohfev zchlazenych
pokrmid dodanych externim vyrobcem. Dale bude probihat kompletace studené kuchyné (svacinky) a pfiprava
studenych a teplych napoju.

Dodavatel i odbératel (provozovatel détskych skupin) obédi (teplych pokrm(l) ma zpracovanou dokumentaci
HACCP (tj. stanoveni kritickych bodu pfi poskytovani stravovacich sluzeb). Dodavatel obédu zodpovida za bezpeénou
vyrobu stravy a pfepravu, odbératel odpovida za bezpe¢né uchovani a vydej pfipravené stravy. Bude dodrZena
vyhlaSka €. 137/2004 Sb. Vyhlaska o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni
hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky zavaznych.

Zchlazeni obédu bude provedeno po ukon&eni posledni faze jejich pfipravy. Zchlazeni prob&hne co nejrychleji a
nejucinngji. Chladici rezim musi zajistit pokles teploty ve vSech ¢astech produktu z +60°C na +10°C nejdéle do dvou
hodin. Takto zchlazené produkty ve viceporcovych nebo jednoporcovych obalech se bez prodlevy dochladi na teplotu
+4°C a niZ8i, pfi které se skladuji. Zchlazené pokrmy po celou dobu jejich pfepravy a zachazeni s nimi musi byt
udrZovany pfi teploté nejvySe +4°C. U zchlazenych produktl Ize kratkodobé do 30 minut pfipustit teplotu nejvyse +7°C.
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Ohrev zchlazenych pokrm( se provadi bezprostfedné pred vydejem a konzumaci pfimo ze zchlazeného stavu. U
zchlazenych pokrm( se ohfev provadi tak rychle, aby v nejpomaleji prohfivaném misté pokrmu nejdéle do 60 minut
bylo dosazeno teploty nejméné +70°C. K ohfevu pokrm(i je navrzen konvektomat s moznosti pouziti pary a horkého
vzduchu zvlast, po sobé nebo kombinované, s 6 podélnymi zasuvnymi rosty pro 2/3 gastronadoby, déle je navrzena
indukéni dvouplotynka. Ohfaté pokrmy se vydavaji neprodlené po ohfevu, nejdéle vSak do 4 hodin (provoz vydeje
pokrmu nepocita s vydejem ohfatych jidel s jakoukoliv prodlevou, ohiaté jidlo bude vZdy ihned servirovéano). Po dobu
vydeje musi byt teplota ohfatych zchlazenych teplych pokrmd nejméné +65 stupriti C, v dobé jejich podani ke
konzumaci teplota nejméné +63 stupfiGi C. K ohfevu nesmi byt pouzity pokrmy uchované pfi vy3si teploté v disledku
technické poruchy, havarie nebo z obdobnych pficin, ani pokrmy z porusenych nebo znecisténych obal.
Nepfipustnym je proces opakovaného zchlazovani a ohfevu. Samotna pfiprava — ohfev — teplych pokrmd, 4.
manipulace mezi lednici na GN, odkladaci plochou na GN a zafizenim na ohfev (plotynky, konvektomat), je v m.c.
105, servirovani ohfatych pokrm( na talife a vydej teplych jidel bude provadéno na stole ve vyhrazené ¢asti m.¢.
106. Pro shromaZdovani pouzitého nadobi bude slouzit policovy nerez vozik v jideIné, na ném bude $pinavé nadobi
pfivezeno k myti.

Porce obéda budou prepravovany v gastronadobach (GN) uloZzenych pfi pfepravé do termoportd. Po pFejimce
budou gastronadoby vloZeny do lednice uréené pro GN 1/1, GN 1/3, GN Y.

Studené pokrmy jsou pfipravovany, tzn. kompletovany z balenych surovin nakupovanych v obchodnich fetézcich.
Potraviny budou nakupovany nékolikrat tydné, vzdy podle stanoveného jidelni¢ku. Jejich pfeprava bude
v termoizolaénich tadkach s chladicimi viozkami. Balené studené potraviny jsou skladovany v lednici k tomu ur¢ené,
umisténé ve vyhrazené €asti jidelny. Teplota skladovanych studenych pokrm( bude udrZzovana na max. 8°C. To neplati
pro vyrobky pekarenské a potraviny, které z technologickych divodu vyzaduiji vy$Si teplotu.

Pfed pfipravou (findlni upravou provedenou do 30 min. od rozbaleni) a podévanim jsou vzdy potraviny
kontrolovany, zda je vée v pofadku — neporudeny obal ¢i datum minimalini trvanlivosti nebo datum spotfeby, v pfipadé
zjisténého pochybeni jsou potraviny vyfazeny a zlikvidovany.

Kompletace svacin probiha ve vydejné na kuchyriské lince se zabudovanymi 2 dfezy, pfiCemz jeden diez je
vy&lenén na myti provozniho n&dobi, druhy dfez je vy&lenén na myti plodové zeleniny a ovoce. Na lince je vy€lenéna
pracovni plocha, kde se na jednotlivych krajecich deskach provadi Cista pfiprava ovoce a plodové zeleniny, porcovani
hotovych pokrm( a kompletace rannich a odpolednich svacin. Podavané studené pokrmy budou mit teplotu v rozmezi
+7°C az +12°C, pouzitelnost pfipravené svaciny je obvykle max. 3 hod.

Dal$i moznost je servirovani svacin, které donesou pfipravené rodi¢e. Tyto svaciny jsou skladovany v lednici se
studenymi pokrmy, v uzavienych nadobach a na misté k tomu vyhrazeném a oznaéeném. Kazda krabiCka donesena
rodi¢em musi byt oznaCena jménem ditéte, kazdy rodi¢ musi podepsat souhlas, Ze za jidlo pfinesené z domova plné
zodpovida po strance zdravotni nezavadnosti. Kazdy den jsou krabicky (véetné zbyvajicich pokrmu) opét pfi odchodu
ditéte odevzdany rodictm.

GN budou ve vydejné jidel pouze oplachovany, jejich hygienické myti a sueni zajiStuje externi dodavatel jidla.
Prepravni termoporty budou myty dodavatelem teplych pokrmi. V misté bude myto pouZité nadobi (talife, misky,
hrnky, pfibory atp.). Pro myti nadobi a potfeb pouzitych k pfipravé svacin je navrzena profesionalni podpultova mycka
nadobi, ktera zajisti myci cyklus za cca 15-20 min.

V jidelné je umisténa chladici skfifi uréena pro udrZovani studenych potravin pro kompletaci studenych pokrmd
(svacinek) pfi teploté do +8°C. Vydejna je vybavena dvojdifezem a dvouvytokovou baterii se sprchou s pfivodem
tekouci pitné studené a teplé vody. Dale jsou zde umistény nasténné skfifiky pro skladovani nadobi a dalSich véci
potfebnych v provozu. Skfinka pro uchovani potravin, které majic byt skladovany pfi vysSich teplotach, nez zajistuji
lednice. V mistnosti je umyvadlo s bezdotykovou (Iékafskou) pakovou baterii, zasobnik na jednorazové papirové utérky
a kos.

Nejsou feSeny skladovaci prostory. Zasobovani détskych skupin z pohledu stravovani bude probihat nékolikrat
tydné. Nakoupené a dodané suroviny, potraviny a pokrmy budou uréeny k okamzité spotfebé.

Servis studenych a teplych pokrmu zaji$tuji pracovnice détskych skupin, pro jejich pfistup do Casti vydeje a pfi
veskeré manipulaci s pokrmy budou mit kazda svij, denn& gisty, bily plast. Cisté plasté budou umistény ve
vyhrazeném misté ve skfini v jidelné, Spinavé budou odkladany do kose v m.¢. 104. Pracovnice maji spole¢nou Satnu
s hygienickym zazemim na 2.NP, umyvadlo v m.¢. 203 bude vybaveno dlouhou lékafskou pakovou baterii.

Prani a suseni pradla
V technické mistnosti (m.€. 104) je umisténa pracka a suSicka s montazni soupravou pro situovani do véze, dale
je sestava dopInéna o rozdvojku pro pfipojeni odpadu z pracky a susicky do jedné hadice.
e hluboka pracka s pfednim pinénim na cca 8-10 kg pradla s funkci parniho prani, s ekologickym programem
vazeni a stanoveni spotfeby vody a proudu.
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e hluboka susi¢ka s pfednim plnénim na cca 8-10 kg pradla, s tepelnym Eerpadlem a tepelnym vyménikem
s ochranou ucinnym systémenm filtri. Kondenzace odvadéna na spolecné pfipojeni k odpadu s prackou

Pro Gisté pradlo je vyhrazena skFifi v hemé (m.¢. 110, 209), skFifi oznagena SK10. Spinavé pradio bude
shromazdovano v kosi na pradlo — jde o kovovou skladaci nosnou konstrukci z trubek na kterou se pomoci
napf. suchych zipQ, upevni pytel z pratelné latky, uzaviratelny. KoSe na pradlo budou situovany mimo dosah
déti, tzn. v oddélenych, uzaviratelnych prostorach v hygienickém zazemi déti.

Odpad a Skodliviny

Pfi procesu vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.

Plynné odpady, jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim. Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim
mimo objekt. VSechny &asti VZT potrubi (hlavné vyustky) musi byt pouzivany v souladu s jejich atestaci a Cistény s
frekvenci uvedenych v téchto atestacich. Konvektomat bude vybaven kondenzacni digestofi s automaticky
zvySenym odsavacim vykonem pfi otevieni dvifek.

Kapalny odpad od dfezd a od my¢ky, stejné jako z umyvadia je odveden splaskovou kanalizaci.

Tuhy odpad Ize zaclenit do Tridy 20 Komunalini odpady. Odpad je zaclenén dle Katalogu odpadu do téchto
skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do recyklovatelnych skupin (Cisté plasty, Eisté sklo, papir) a jako ostatni komunalini
odpad. Recyklovatelny odpad bude ukladan do samostatnych nadob, které budou pravidelné vyprazdiiovany do
kontejnerd urenych pro recyklaci v blizkosti objektu. Smésny komunaini odpad bude shromazdovan v nadobé o
objemu 240 |, umisténé na zpevnéné ploSe na zapadni strané objektu. Nadoba bude vyprazdiiovana v pravidelnych
intervalech specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob s uzavérem (vikem) a denné odvazen k likvidaci
specializovanou firmou.

Pfi montazi vybaveni vydejny jidla vznikne odpad, se kterym bude nakladano dle Zakona o odpadech

vivs

150101 Papirové a lepenkové obaly

150102 Plastové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele technologické ¢asti k tomu, aby zabezpedil odvoz veSkerého odpadu
z montaze. Tato firma musi dolozit smlouvu, ktera osvédci, Ze tento odpad je likvidovan smluvnim partnerem, ktery
ma na tuto €innost patfiéné opravnéni.

4.  VYPIS POUZITYCH NOREM A PLATNE LEGISLATIVY

Pi provadéni stavebnich tprav je dodavatel povinen dodrzet ustanoveni platnych pravnich predpisti CR
(Vyhlasky, Zakony a Nafizeni) souvisejici s rozsahem stavebnich praci. Jedna se o:

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 ,kterym se stanovi zasady a pozadavky potravinového prava
a pro oblast stravovacich sluzeb

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin

Nafizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro potraviny zivo¢iSného
plvodu

Zakon €.183/2006 Sb. o zemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdgjSich pfedpis

Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakonl v platném znéni

Viyhlaska €.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni
hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni

Zakon €.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a dopinéni nékterych souvisejicich zakonl
v patném znéni

Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném znéni

Zakon €.541/2020 Sb. o odpadech v platném znéni

Nafizeni vlady €.591/2006 Sb. o blizSich minimalnich poZadavcich na bezpe¢nost a ochranu zdravi pfi praci na
stavenistich v platném znéni
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Nafizeni viady €.101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni prostiedi v platném znéni
Nafizeni viady €.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci v platném znéni
Vyhladka ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich zabezpecujicich bezbariérové uzivani staveb v

platném znéni
CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny potravin
5.  ZAVER
Stavebni Upravy jsou navrZeny v souladu s vyhlaskou €. 268/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich na
vystavbu, dale bude odpovidat sou¢asnym pozadavkim na moderni, funkéni a flexibilné vyuzitelné zafizeni. Objekt
spliiuje v8echny podminky platné legislativy podle vyhlasky ¢. 501/2006 Sb. o obecnych poZadavcich na vyuzivani
Uzemi.

Veskeré materidly pouzité pro vybaveni Vydeje jidla musi byt podle platnych evropskych nebo &eskych norem.
Pouziti a zpracovani materialt bude provedeno dle technologickych pfedpist a montaznich navodu jednotlivych
vyrobkd.

Tato technicka zprava je nedilnou soucasti vykresové dokumentace. Veskeré odchylky od této projektové
dokumentace, které budou v pribéhu stavby zjistény, budou neprodlené oznameny technickému dozoru stavebnika,
stavebnikovi a projektantovi.
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